
Alle unsere Preise verstehen  sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal  auf Zusatzstoffe und Allergene an 
 

 

       

       Aperitiv Empfehlung    „Eiskaffe oder Schokolade“ 

               mit Vanilleeis 

         Wassermelonen Spritz       

0,2 ltr 5,90        5,90 € 

Wochenendkarte für den 11. und 12.07.2020  

Wochenendschmankerl 
„Kalbsbrust“ 

zart gegart auf feiner Augustinerbiersoß mit Kartoffel-Vogerlsalat  

14,20 

 
Griessnockerlsuppe, mit frischem Schnittlauch      4,90 

Hauptgerichte 

Dunkelbiergoulasch in würziger Augustinerdunkelbiersoß  

und abgebräunten Brezenknödelscheiben       12,50 

Norweger Schnitzel gefüllt mit Räucherlachs und Sahnemeerrettich dazu Pommes 14,90 

Bauernente mit Blaukraut und Kartoffelknödel     ¼ Ente  12,90 

          ½ Ente  15,90  

Salat Pfifferlinge, knackige Sommersalate in Hausdressing mit resch gebratenen  

frischen Pfifferlingen und Speck dazu Baguette      13,90 

Rahmpfifferlinge mit zwei Semmelknödel       11,90 

Nudeltascherl, gefüllt mit Spargel in einer leichten Buttersoß  

mit Tomaten und Lauchzwiebeln        10,90 

Grosser bunter Salatteller mit gebackenen Kartoffelfrischkäsetaschen und 

Kräuterquark dazu ofenfrisches Baguette       11,90 

„Tellersülze“ hausgemachte Sülze mit Bratenfleisch, Karotten und Ei 

dazu knusprige Bratkartoffeln und Sauce Remoulade     9,90 

Räucherlacks mit Reiberdatschi, Sahnemeerrettich und Salatsträußerl   13,50 

Matjes Filets „Hausfrauen Art“ Matjesfilets auf feiner Soß aus saurer Sahne, Äpfel  

und Gurkerl dazu Salzkartoffeln und ein kleines Salatsträußerl    9,90 

   mit zwei Fischen        12,50 


