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Aperitiv Empfehlung Hlt or m il’l Tipp zum Abschluss
Schauen Sie auf unsere ~Krailling - Salted Caramel Likér acl 3,80
Extra Winterkarte R et <y oder auf Vanileeis 4,50

N 4 Tageskarte fiir Sonntag, den 16.01.22\ 4

Wochenendschmankerl

Rinderschmorbraten
Zart in kriftiger RotweinsofS dazu Schmorgemiise und gebriunte Brez'nknédelscheiben 14,90

Hausgemachte Kaspressknddel in feiner Rindsbriihe mit frischem Schnittlauch 5,90
Kartoﬁel—Erbsencremesuppe mit Tomaten-Frischkisestrudel 6,20

Saﬁige Bauernente resches Anterl saﬁig gegri“t, auf feiner Soﬁ mit Apfe”o laukraut

und zwei Kartoffelknodel Vi Ente 14,90 | V2 Ente 18,90
Hirschmedaillons im Speckmante [, dazu gerostete Kréiutersaitﬁnge auf Kartoﬁe [piivee 18,90
Vlieshaxerl knusprige portions Haxerl vom Schwein auf Dunkelbiersof$ dazu Kartoffelknadel

und Speck~KVau’csala’c 13,50
Gqﬁiﬂter]ungschweinebauch mit Semmelfiillung auf Augustinerbiersofd und Wintergemiise 14,20
Hirschravioli in Rosmarinbutter geschwenkt mit Kirschtomaten und Parmesan 13,90
Cordon bleu gefiillt mit Schinken und herzhaften Kiise dazu Pommes Frites 14,90
Bratensouﬁet hausgemacht aus Schweinebraten auf saurem Kartoffelgemiise mit Lauch 1,90
Hirschkalbgulasch mit Wa[dpi[zen in dqfﬁgev Soﬁ dazu Brezenknodel und Preiselbeeren 16,50
Fleischpﬂanzer[ hausgemacht mit bisserl a Soff und dazu Kartoffel-Gurkensalat 10,90

Fangfrische Bachforelle entgriitet und gefiillt mit Mangold nach ,Miillerin Art*
gebraten in brauner Zitronenbutter dazu Petersilienkartoffeln 14,90

Hausgebeizter Lachs an feinem Kartoffel-Kiise und SalatstriufSerl dazu Honig-Senfsofs 13,90

Kaiserschmarm selbstgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert und Apfelkompott p.P.7,90
Hausgemachtes Griesflammerie mit Karmellgruste und siissem Apfelsalat 6,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedavf spvechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstofﬁz und A[[ergene an



