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Tageskarte fiir den 16.09.2020

4 Mittagsangebot:

~

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an

Abendpreise 9,90€

Chicken Wings mit einem gemischten Salat dazu Baguette und Asia Sof3e 7,50

Bries-Milzwurst gebacken mit Sauce Remoulade und Kartoffel-Gurkensalat 7,50

Kisekrainer vom Grill mit Pommes Frites 7,50
\Penne Bolognese mit hausgemachter Sofle dazu Reibekise 7,50

Kiirbiscremesuppe hausgemacht mit feinem Kerngl 4,90

Hauptgerichte

Hausgemachte Fleischpflanzerl mit Bratensofd und dazu Kartoffelsalat 9,80

Zartes Hirschgulasch in fein-wiirziger Sofd geschmort mit Waldpilzen, Preiselbeeren

und hausgemachten Semmelknddel 16,90

Nudeltascherl gefiillt mit Kiirbis in einer leichten Buttersof3,

mit Tomaten und Lauchzwiebeln 11,20

»Backhendlbrust gebackene Hihnchenbrustfilets mit Preiselbeeren

und Kartoffel-Feldsalat 13,90

,Kalbsrahmgulasch® Zartes Kalbsfleisch in feiner RahmsofS dazu Butterspiitzle 15,20

Frische knackige Gartensalate mit gebackene Kartoffel-Frischkisetaschen,

Kréiuterquark und frischen Baguette 12,50

sTellersiilze“ hausgemachte Siilze mit Bratenfleisch, Karotten und Ei,

dazu knusprige Bratkartoffeln und Sauce Remoulade 9,90

Rotbarschfilet, gebacken mit hausgemachter Sauce Remoulade und Kartoffelsalat 11,90

Matjes Filets ,Hausfrauen Art“ Matjesfilets auf feiner Soff aus saurer Sahne, Apfeln

und Gurkerl, dazu Salzkartoffeln und ein kleines Salatstrauflerl 9,90 / 12,50



