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fhiter Wirt
- Krailling -

J Dessert Empfehlung \
,Marillenkngdel*

mit Zimt-Zuckerbrosel

/ Aperitiv Empfehlung \
»Black Hugo*

]ohannisbeer, Holunder,

Prosecco 0,2 ltr und ein Hiaubchen Sahne

5,90 5,50
N @ochenendkarte fiir den 25.10.2020\ 4
\

Spanferkelbraten
auf feiner Augustiner Dunkelbiersof?,

dazu Kartoffelknodel und Blaukraut

\ 13,90 J

Maronencremesuppe mit Zimtcroutons 6,50
Roastbegf mit Sauce Remoulade, Bratkartoffeln und buntem Salatstrauferl 13,80
Pulled Pork Burger in der Laugensemmel, mit Krautsalat und Pommes Frites 12,90

Dreierlei Serviettenknédel aus Tomate, Spinat und Kise an kleinem Salatstrauflerl 10,20

Zartes Hirschgulasch in Glithweinjus geschmort mit Waldpilzen,

Preiselbeeren und hausgemachten Semmelknodel 16,90

Hirschschnitzel aus der Oberschale in wurziger Brezenpanade,

mit Kartoffeltalern, dazu Preiselbeeren 17,50

DunkelbiergulaSCh in wiirziger Augustiner Dunkerievsoﬁe,

dazu abge’oréiunte Brezenknodelscheiben 12,50

Bauernente mit Apfelblaukraut, zwei Kartoffelknsdel und feiner Sof$ V4 Ente 15,90
Yo Ente 18,90

Ochsenbrust auf feiner Brithe, mit Gemﬁses’creifen,

und Meewetﬁchspéihne. dazu Pe’cersi[ienkartoﬁe[n 13,50
Nudeltascherl geﬁiﬂt mit Steinpi[zen, in einer leichten Buttersoﬁ,

mit Tomaten und Lauchzwiebeln 12,50
Lammkoteletts vom Grill, auf Ratatouille-Gemiise, dazu Kartoﬁe[pléitzchen 14,50
Matjes Filets ,,Hau.gfrauzn Art“ Matjesfilets auf feiner SofS aus saurer Sahne, Apfe[n

und Gurkerl, dazu Salzkartoffeln und ein kleines Salatstrauflerl 9,90 /12,50
Cordon Bleu mit Kise und Schinken geﬁiﬂt dazu Pommes Frites 14,50

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



