
Alle unsere Preise verstehen  sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal  auf Zusatzstoffe und Allergene an 

 

       

    Aperitiv Empfehlung                    Wein Empfehlung 

 „Bratapfel Sprizz“                              Gemischter Satz Wienerfeld 

        Prosecco mit Bratapfellikör und Eis             Kellerei Pleil - Österreich    

0,2 ltr 7,90        0,2 ltr 6,90 / 0,75 ltr 26,00   

Tageskarte für Grün Donnerstag, den 28.03.2024 
Mittagsangebot (Abend 11,90) 

Wirsing Wickerl mit Hackfleisch gefüllt auf Kartoffelstampf und deftiger Bratensoß  9,90 

Spinatstrudel hausgemacht mit Kräuterdip und gemischten Salaten    9,90 

Spaghetti „a la Nonna“ mit Tomaten, Knoblauch, Auberginen und Frischkäse   9,90 

 

Tafelspitzbrühe mit Pfannkuchenstreifen und frischen Schnittlauch    7,50 

Bärlauchcremesuppe mit hausgemachten Croutons       7,50 

„Mogntratzerl“ drei hausgemachte Aufstriche aus Bärlauch, Obadzda und Aubergine 
dazu frisches Bauernbrot          12,50 
Flammkuchen „Spezial“ mit Schmand, Frühlingszwiebeln, grünen Spargel und Kirschtomate 14,90 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln    12,50  

 

Ofenkartoffel mit geratenen Kräuterseitlingen, frischen Kräuterquark und ein kleiner Salat 15,90 

Gegrillter Ziegenkäse mit Honig, an bunten, knackigen Gärtnersalaten, dazu Baguette  16,50 

Nudeltascherl gefüllt mit ‚Basilikum und Limone, in Butter geschwenkt mit geschmolzenen  

Cocktailtomaten, frischen Frühlingszwiebeln und Parmesan     16,90 

Tagliatelle in Bärlauchpesto mit getrockneten Tomaten, Kräuterseitlingen, 

Spargelstückerl und gebackenem Rucola        17,90 

Zweierlei Tatar aus Roter Beete und Räucherforelle mit ofenfrischen Baguette und Salatbouqet 17,50  

Seelachsfilet vom Grill, auf feinen Nudeln, dazu Schalottengemüse     18,90 

Original Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale, goldbraun in Butter gebacken,  

dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren        27,90  

Lammnüßchen zart geschmort auf Ratatouille und feinen Gnocci dazu herzhafte Soß  19,90 

Tellerfleisch zart gesottene Ochsenbrust aus dem Wurzelsud, dazu Kartoffeln,  

Rahmwirsing, frischer Kren und kräftige Brühe       17,90 

Fleischpflanzerl hausgemacht mit bisserl a Soß und dazu Kartoffel-Gurkensalat   14,50  

 

Orangen Creme Brûlée mit knusper Karamellkruste       7,50 
Topfen-Panna Cotta hausgemacht, mit marinierten Erdbeeren      7,90 


