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Kellerei Pleil - Osterreich
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Tageskarte fiir Samstag, den 06.12.2025
Fiir Beilagen-Anderungen berechnen wir zusiitzlich €1,-

4 Wochenendschmankerl

Weihnachtlicher Rinderschmorbraten

\ und buntem Wintergemiise

zart geschmorte Rindsschulter in herzhaﬁer Lebkuchensoﬂe mit Mandelbéllchen

22,00 /

Maronencremsuppe mit Zimtcroutons
Gulaschsuppe vom Rind deftig, herzhaft wiirzig dazu Baguette

Portion Gianseschmalz hausgemacht mit Zwiebeln und Apfe[ dazu ﬁrisches Bauernbrot

Flammkuchen ,Elséisser Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln

Flammbkuchen ,,Ziege“ mit milden Ziegenkéise, Birne, Walnuss, Lauchzwiebeln und Schmand

Nudeltascherl geﬁiﬂt mit Pﬁﬁcerﬁngen, g[asiert in leichter Bu’cter-Weissweinsoﬂe,

geschmo[zen Kirschtomaten, Lauchzwieberl und frischem Parmesan

S’crago[apreﬁ kleine, hausgemachte Spinatknéde[ mit Salbei an feiner Nussbuttersoﬂe und Parmesan

Ziegenkéise mit Wa[nuss—Knusperkmste und Honig, an kmckigen Girtnersalaten, dazu Baguette

Lachssteak saﬁig auf der Haut gebraten dazu cremiges Wa[dpi[z—Risoﬁo
Linguine mit Lachswiiyfe[ in fe'm cremiger Di[[soﬁe

Hirsch Fleischpflanzerl auf cremigen Kohlrabi-Kartoffelgemiise und Preiselbeeren

Edelhirschgulasch zart geschmort mit Waldschwammerl dazu hausgemachte Haselnussspitzle

und kalt geriihrten Preiselbeeren

F[eischpﬂanzerl hausgemacht, mit bisserl a Soﬁ und dazu KthoﬁCe[—kaensalat

Mousse au Chocolat mit frischen Beeren
Kaiserschmarr mit Mande [splitter karamellisiert, dazu Apfe[kompott

p.P.

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gese&[ichen Mehrwertsteuer

Bei Beda}f SpVCChCYl Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoﬂ% und Aﬂergene an
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