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Aperitiv Empfehlung :? Wein Empfehhung
Probieren Sie einen unserer L g Gemischter Satz Wienerfeld
Verschiedenen Sprizz Varianten Hlter m lrt Kellerei Pleil - Osterreich
Limoncello, Wassermelone, etc. - R_I‘dl"lll_g ) 0,2 ltr 6,90
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Tageskarte fiir Mittwoch, den 08.04.2026
Fir Beil_agen—Andemr_tgen berechnen wir zusitzlich €1,-

/

Mittagsangebot (Abend 12,90)

\

Bauemgriistl mit Entenﬂeisch,Bratenﬂe isch, gebréiun’cen Knodeln, Zwiebeln und Ei 10,90
Bries-Milzwurst gebacken mit Sauce Remoulade und hausgemachten Kartoffel-Gurkensalat 10,90
Ofenkartoffel mit Kriuterquark, und kleinem Salat 10,90
\
Pfannkuchensuppe Pfannkuchenstreifen in kriftiger Rindsbriihe und frischen Schnittlauch 7,90
Spargelcremesuppe mit Croutons und Kresse 7,90
Portion Obazda cremig-wiirzig, mit ofenfvischer, rescher Breze 10,90
Flammkuchen ,Elséisser Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln 14,90
Flammbkuchen ,,Sparge[“ mit Schmand, Spavge[, ,Parmesan, Kirschtomaten und Siidtiroler Speck 15,90
Nudeltascherl geﬁi”’c mit Spavge[, g[asiert in leichter Bu’cter-Weissweinsoﬂe,
geschmo[zen Kirschtomaten, Lauchzwieberln und frischem Parmesan 18,90
Gegriu’cer Ziegenk:'ise mit Honig, an knackig, bunten Gartnersalaten, dazu ofenfrisches Baguette 17,90
Bachforel[e JMiillerin Art“ mit Spinat geﬁlﬂ’c, auf Mandel-Butter,dazu Petersi[ienkartcyfe [n 23,90
Matjes Filets ,,Hau.sfrauen Art auf feiner Sof$ aus saurer Sahne, Apfe[
und Gurkerl, dazu Sa[zkartcﬁe[n und ein kleines Sa[atstréiuﬂer[ (mit zwei Fischen) 18,90/21,90
Pﬁrschﬂeischpﬂanzer[ auf Rahmkohlrabi, Schupfnude[n, Wi[dscjg und kalt geriihrte Preiselbeeren 20,90
Lammbhaxerl Butter-zart geschmort mit feiner Sof auf Ratatouille und Rosmarinkartoffel 20,90
Kaiserschmarrm mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott p.P.13,50
Orangen Creme Brilée mit knackiger Karamellkruste 7,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gese&[ichen Mehrwertsteuer

Bei Beda}f Spvechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoﬂ% und Aﬂergene an



