
Alle unsere Preise verstehen  sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal  auf Zusatzstoffe und Allergene an 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

            Starkbierzeit                               Wein Empfehlung 

   Augustiner Maximator                                         Gemischter Satz Wienerfeld 

                    Frisch vom Fass                                   Kellerei Pleil - Österreich    

     Hoibe 4,90 | Mass 9,802         0,2 ltr 6,90   
 

Tageskarte für Dienstag, den 10.03.2026 
Für Beilagen-Änderungen berechnen wir zusätzlich €1,- 

 

Mittagsangebot (Abend 12,90) 

Gnocchi Gorgonzola Kartoffelgnocchi in cremiger Gorgonzolarahmsoße    10,90 

Spanferkelleber „Sauer“ in herzhafter Zwiebel-Paprikasoße dazu Kartoffelstampf   10,90 

Reisfleisch mit Schweinefleisch, Erbsen, Karotten und Paprikareis     10,90 

 

Pfannkuchensuppe Pfannkuchenstreifen in kräftiger Rindsbrühe und frischen Schnittlauch  7,90 

 

Portion Obazda cremig-würzig, mit ofenfrischer, rescher Breze      10,90 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln     14,90 

Flammkuchen „Grieche“ mit Schmand, Fetakäse, Oliven, Kirschtomaten und Oregano   15,90 

 

Spinat-Salbeiknödel hausgemacht mit brauner Salbeibutter, Kirschtomaten und Parmesan  17,90 

Tagliatelle in frischen Bärlauchpesto geschwenkt mit Pinienkernen  

geschmolzenen Cherrytomaten und Parmesan        16,90 

Nudeltascherl gefüllt mit Feige und Pecorino, glasiert in leichter Butter-Weissweinsoße,  

geschmolzen Kirschtomaten, Lauchzwieberln und frischem Parmesan      18,90 

Ziegenkäse mit Walnuss-Knusperkruste und Honig, an knackigen Gärtnersalaten, dazu Baguette 17,90 
 

Backfisch frisches Rotbarschfilet mit hausgemachten Kartoffel-Gurkensalat und Remoulade  18,90 

Matjes Filets „Hausfrauen Art“ auf feiner Soß aus saurer Sahne, Äpfel  

und Gurkerl, dazu Salzkartoffeln und ein kleines Salatsträußerl (mit zwei Fischen)      18,90/21,90  

Lachssteak saftig auf der Haut gebraten auf knackigen Fenchel-Karottengemüse   24,90 

 

Cordon Bleu gefüllt mit saftigen Schinken und herzhaftem Käse dazu Pommes Frites   24,90 

Edelhirschragout zart geschmort in Herzhaftersoße 

 dazu hausgemachte Knopfspätzle und kalt gerührte Preiselbeeren     24,90 

Fleischpflanzerl hausgemacht, mit bisserl a Soß und dazu Kartoffel-Gurkensalat   17,90 

 

Kaiserschmarrn mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott              p.P. 13,50 


