
Alle unsere Preise verstehen  sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal  auf Zusatzstoffe und Allergene an 

       

    Aperitiv Empfehlung                    Wein Empfehlung 

 „Heidelbeer Sprizz“                              Gemischter Satz Wienerfeld 

        Feiner Likör mit Prosecco und Eis             Kellerei Pleil - Österreich    

0,2 ltr 8,90        0,2 ltr 6,90 / 0,75 ltr 26,00   

 

Tageskarte für Samstag, den 11.01.2025 
 

Wochenendschmankerl 

Münchner Sauerbraten 

Butter zart geschmort, in herzhafter Soß dazu gebräunte Brez´nknödelscheiben 

       und hausgemachtes Apfel-Blaukraut   20,80 

 

Gulaschsuppe vom Rind deftig würzig dazu Baguette      8,50 

Feine Rinds Bouillon mit Pfannkuchenstreifen und frischen Schnittlauch    7,90 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln    13,50  
 

Gegrillter Ziegenkäse mit Honig, an bunten, knackigen Gärtnersalaten, dazu Baguette  16,50 

Nudeltascherl gefüllt mit Roter Beete geschwenkt in leichter Soß mit Rote Beete Würfel, frischen 
Pramesan und nussigen Rucola          18,90 
 

Doradenfilet glasig auf der Haut gebraten dazu Artischockenravioli in Zucchini-Fenchel -
Tomatenragout            23,90 

 

Trentino Gulasch grobes Rindsgulasch mit Zwiebeln auf Kartoffel-Kräuterseitlingspürree und 
knackigen Marktgemüse          20,50 

Knusperhendl gebackenes Hähnchenbrustfilet in Pankopanade an  

großen gemischten Wintersalat dazu Kräuterdip und frischen Baguette    18,90 

Kalbsherz kurz gebraten in cremiger Pfefferrahmsoße auf Tellerrösti und Kaisergemüse  18,50 

Saueres Lüngerl hausgemacht mit Semmelknödel       16,90 

Schweinerücken Medaillons auf feinen Fettuccine in Gorgonzolas0ße und Wallnüssen  18,90 

Vlieshaxerl resche Portionshax vom Schwein dazu Speckkrautsalat und Kartoffelknödel  19,90 

„Merguez“ frische Bratwürschtl aus Rind und Lamm, auf Pfannengemüse,  

mit hausgemachtem Kartoffelstampf, dazu feine Rindsjus      18,90 

Schweinebäckchen butter-zart geschmort auf rahmigen Pastinaken-Zwiebelgemüse  18,50  

 

Hausgemachtes Mandel Parfait mit gebrannten Mandeln dazu Zwetschgenröster  8,50 

Schokosoufflé mit flüssigen Kern dazu Vanilleeis und frische Schalgsahne    8,90 

Kaiserschmarrn hausgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott     p.P. 11,90  


