-

) o .

Aperitiv Empfehlung :? Wein Empfehlung
Probieren Sie einen unserer H X Wm . Gemischter Satz Wienerfeld
Verschiedenen Sprizz Varianten l!ﬁgilling -_ lrt Kellerei Pleil - Osterreich
Heidelbeere, Bratapfe[ etc. I 0,2 ltr 6,90
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Tageskarte fiir Sonntag, den 18.01.2026
Fiir Beilagen-Anderungen berechnen wir zusiitzlich €1,-

Wochenendschmankerl
Gefiillter Schweinebauch

resch gebratener Schweinebauch mit Dunkelbiersofd und Kartoffel-Gurkensalat 17,90
Speckkniide[suppe hausgemacht, in kriftiger Rindsbriihe und frischem Schnittlauch 7,90
Gulaschsuppe vom Rind - deftig, herzhaft wiirzig, dazu Baguette 8,90
Portion Génseschmalz hausgemacht mit Zwiebeln und Apfel, dazu frisches Bauernbrot 7,90
Flammkuchen ,Elséisser Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln 14,90
Flammbkuchen ,,Ziege“ mit mildem Ziegenkéise, Birne, Walnuss, Lauchzwiebeln und Schmand 16,90
Nudeltascherl geﬁ'x”’c mit Ziegenkéise und Rosmarin, g[asiert in leichter Butter—Weissweinsoﬂe,
geschmo[zen Kirschtomaten, Lauchzwieberln und frischem Parmesan 18,90
Ziegenk;'ise mit Wa[nuss—Knusperkmste und Honig, an knackigen Gértnersalaten, dazu Baguette 17,90
Qfenkartoﬂé[ mit Raucherlachs, fvischem Krauterschmand und kleinem, bunten Salat 18,90
Garnelenspief auf bunten Wintersalaten, dazu ofenfrisches Baguette 19,50
Penne Bolognese mit Parmesan, dazu ein kleiner, bunter Giirtnersalat 14,90
Ede[hirschragout zart geschmort mit Waldschwammerl, dazu hausgemachte Brezenknddel
und kalt ger'b'thrte Preiselbeeren 24,90
Te[levﬂeisch zart gesottene Rindsbriister!, in Meewetﬁchrahmsoﬂ,
dazu Petersi[ienkartoﬁe [n mit sze[gemiise und fvischem Kren 18,90
Fleischpflanzerl hausgemacht, mit bisserl a Soff und dazu Kartoffel-Gurkensalat 17,90
Apfel-Crumble mit Vanilleeis und Sahne 7,90
Kaiserschmarm mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott p.P.13,50

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gese&[ichen Mehrwertsteuer

Bei Beda}f Spvechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoﬂ% und Aﬂergene an



