/A

-

Aperitiv Empfehlung Wein Empfehhung

»ARTI] Rosa Sprizz“ ﬂ : m . Gemischter Satz Wienerfeld
Prosecco mit SART] und Eis ltﬁr“ lrt Kellerei Pleil - Osterreich
- Krailling -
0,2 ltr 8,90 — 5 0,2 ltr 6,90 / 0,75 ltr 26,00

Tageskarte fiir Donnerstag, den 19.09.2024

Wasserme[onenspritz mit geﬁrovenen Me[onenkuge[n, Prosecco und Soda 0,2 Ltr 7,90
Mittagsangebot (Abends 12,90)
Knﬁde[grﬁs’d aus zweierlei Knddel mit Zwiebeln und Ei 10,90
Schinkennudeln Spirellipasta mit Schinken, Zwiebeln und Ei 10,90
Kau’cschupfhude[n Kartoffelschupfnudeln mit Sauerkraut und bissl a Sof3 10,90
Kitrbiscremesuppe mit Steierischenkerndl 7,80
Flammkuchen ,Spezial“ mit Kirbiswiirfel, Steinpilzen, Schmand und Frithlingslauch 15,90
Flammkuchen ,Elsiisser Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln 12,50
Nudeltascherl gefiillt mit Ziegenkiise und Rosmarin in Butter geschwenkt mit geschmolzenen
Cocktailtomaten, frischen Frithlingszwiebeln und Parmesan 16,90
Gegrillter Ziegenkiise mit Honig, an bunten, knackigen Girtnersalaten, dazu Baguette 16,50
Lachssteak auf der Haut gebraten dazu cremige Kiirbis Risoni 22,90
Matjes Filets ,,Hausfrauen Art“ Matjesfilets auf feiner Sofl aus saurer Sahne, Apfel
und Gurkerl dazu Salzkartoffeln und ein kleines SalatstriufSerl (mit zwei Fischen) 17,90/20,90
Cesar Salad Romanasalat in klassischem Dressing, mit gegrillter Hihnchenbrust, Croutons,
Parmesan und ofenfrisches Baguette 18,50
Bohnen Eintopf mit Rindfleisch herzhaft eingekocht dazu frisches Bauernbrot 16,50
Gebackenes Niisschen vom Weideschaf an Kartoffel-Birlauchsalat und Sauce Remoulade 18,90
Héi.hnchengeschnetze[tes mit Champignons in feiner Rahmsofle dazu Kartoffelgnocchi 18,50
Holzfillersteak mariniertes Schweinenackensteak mit Bratkartoffeln und
hausgemachten Rostzwiebeln 18,50
Rehragout mit Wurze [gemijtse und Pfﬁer[ingen zart geschmort dazu abge’oréiunte
Brezenknodelscheiben und Preiselbeeren 22,00
Bauernschmaus herzhaftes Pfand| mit Schweinswiirschtl, Kassler und Schweinebraten
dazu Sauerkraut und hausgemachte Semmelknodel 19,50
Feine kacrm mit Amarettinicrumble und hausgemachtes Heide[beerkompo’ct 7,50

Kaiserschmarm hausgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott p.P.10,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetz[ichen Mehrwertsteuer

Bei Beda}f SpVCChCYl Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoﬂ% und Aﬂergene an



