
Alle unsere Preise verstehen  sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal  auf Zusatzstoffe und Allergene an 

 

       

    Aperitiv Empfehlung                     Wein Empfehlung 

 „Bratapfel Sprizz“                            Gemischter Satz Wienerfeld 

        Prosecco mit Bratapfellikör und Eis                           Kellerei Pleil - Österreich    

           0,2 ltr 6,90 / 0,75 ltr 26,00  

 

Tageskarte für Donnerstag, den 27.03.2025 
Mittagsangebot (Abends 12,90) 

Schupfnudelpfanne mit Kohlrabi und Spargel in Rahm      10,90 

Bries-Milzwurscht gebacken mit Sauce Remoulade und Kartoffel-Gurkensalat   10,90 

Gefüllte Paprika mit Duftreis und feiner Soß       10,90  

 

Brätstrudel in feiner Rindssuppe mit Gemüsestreifen und frischen Schnittlauch   7,90 

Spargelcremesuppe mit Croutons         7,90 

 

Flammkuchen „Spargel“ mit Schmand, zweierlei Spargel, Kirschtomaten, Parmesan  

und Südtiroler Speck           16,50 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln    13,50  

 

Spargelrisotto cremig gekocht mit Spargelspitzen und Bärlauch     16,90 

Gegrillter Ziegenkäse mit Honig, an bunten, knackigen Gärtnersalaten, dazu Baguette  16,50 

Ofenkartoffel mit feinem Kräuterschmand, gebratenen Kräuterseitlingen und kleinem Salat 18,90 

Nudeltascherl gefüllt mit Ziegenkäse und Rosmarin, glasiert in leichter  

Butter-Weissweinsoße mit frischem Parmesan und geschmolzenen Kirschtomaten   18,90 

 

Zanderfilet saftig auf der Haut gebraten mit Speck-Wirsing, Linguini und leichter Soße  22,90 

Schollenfilet gebacken mit Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Remoulade    18,90 

Münchner Wollwürscht gebräunt dazu Kartoffel-Gurkensalat und bissl a Soß   14,90 

Knusperhendl gebackenes Hähnchenbrustfilet in Pankopanade an  

großen gemischten Wintersalat dazu Kräuterdip und frischen Baguette    18,90 

Ossobuco zart geschmorte Kalbshaxscheiben in feiner Soß mit Kartoffel-Gnocchi   21,50 

Sauerbraten zart geschmort in herzhafter Soß mit gebräunten Brez´nknödelscheiben und  

hausgemachtes Apfel-Blaukraut         21,50 
 

Kokos Pana Cotta mit Blau-Beerensalat in Ananas-Minz Marinade    7,90 

Kaiserschmarrn hausgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott     p.P. 11,90 


